
Aperitivo di benvenuto con calice di Prosecco

ANTIPASTI

Gnocchetti di seppia con crema di piselli, menta e cialda al nero di seppia

Polpo croccante con cremoso di patate alla curcuma e pomodori confit

PRIMO PIATTO

Cavatello con ristretto di pesce di scoglio e tartare di gambero rosso

SECONDO PIATTO

Filetto di branzino su crema di cavolo cappuccio, mirepoix di sedano e olio al basilico

DESSERT DELLA CASA

€65,00 per persona

Opzione percorso vini in abbinamento (4 calici)

€15,00

Si prega di notare che l’acqua è inclusa e le altre bevande sono escluse.

Menù degustazione
pranzo del 19 aprile 2026

Per informazioni e prenotazioni:
(+39) 080 408 6035
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